RESTAURANT

VORSPEISE

V’ ROTE RUBE
H,0

Sauerkirsche, Cashew, Kalamansi, Kerbel
14,90 €

BURRATA
G,LM,0

Portwein Feige, Quinoa, Rucola
16,90 €

SIMMENTALER RINDER TATAR
ADHM,0

Zitrusfrucht, Senfkaviar, Wildkriuter
80g | 21,90 €
160g | 31,90 €

\’ BITTER SALAT
H,LM,0

Birne, kandierte Walnuss
Walnussdressing

16,90 €

CAESER SALAT
ACGLMO

Brioche, Kaper, Asmonte-Kise

17,90 €

mit Freiland-Hiihnerbrust (G)
23,90 €

SUPPE

V¥ KAROTTENSUPPE
Lo

Ingwer, Apfel, Kichererbse
9,90 €

RINDER CONSOMME
ACEGLMP

Triiffel Frittaten, Wurzelgemiise
10,90 €

HAUPTSPEISE ——

V BUNTE KAROTTEN
ALMN.O

Vadouvan Sud, Physalis, Einkorn
22,90 €

YV’ SUBKARTOFFEL
H,O

Brokkoli, Mandel
Kapern-Trauben Vinaigrette
21,90 €

mit weiflem Waller (D)
28,90 €

HAUSGEMACHTE GNOCCHI
ACEGLM,0P

Ziegenkise, Hokkaido Kiirbis
Cashmir Curry, Steirisches Kiirbiskernol
24,90 €

mit Freiland Hithnerbrust

29,90 €

WIENER SCHNITZEL
ACEGLM,0,P

Erdipfel-Vogerl-Salat, Kiirbiskernol
Preiselbeere, Zitrone

33,90 €

SIMMENTALER RINDER FILET
G,LM,0

Madeira-Jus, Schalotte, Fries
150g | 39,90 €

250g | 58,00 €

GEDECK
AF,GMP

Hausgemachtes Brot & saisonale Butter

4,20 € pro Person

ALMANAC
KLASSIKER

HIGH CLUB SANDWICH

A,CEGMO

Freiland-Hiithnerbrust, Lardo
Tomate, Salat

23,90 €

RINDER BURGER

AGEGLMN,0,P

Short Rib, Gewiirzgurke

schwarzer Sesam, Udon
24,90 €

VEGETARISCHER BURGER

A,CFGLM,N,0,P

Enoki, Yuzu Mayonnaise
Gewiirzgurke, schwarzer Sesam

21,90 €

ALMANAC FRIES
A,C,GM,0

Asmonte-Kise, Dijon-Mayonnaise
8,90 €

—— NACHSPEISE

VY SCHOKOLADEN MOUSSE
AFHMP

Haselnuss, Zwetschke
Zwetschken Sorbet

12,90 €

W’ APFELSTRUDEL
A,FHM,P

Vegane Vanillesauce

8,90 €

TART TATIN
A,CF,G,M,P
Apfel, Karamell, Zimt, Vanille Eis

11,90 €

ALLERGENINFORMATION: Alle Gerichte enthalten Spuren von Gluten & Niissen. Vegan YV

A - Glutenhaltiges Getreide | B - Krebstiere | C -Ei | D - Fisch | E —Erdnuss | F - Soja | G -Milch oder Laktose H - Schalenfriichte | L —Sellerie | M - Senf | N - Sesam | O -Sulfite | P ~Lupine | R - Weichtiere





