
GEBÄCK

ÖFFERL GEBÄCKKORB
A,G,H

Sauerteigbrot, Jour Gebäck, Butter
7,90 €

ÖFFERL JOUR GEBÄCK
A,G,H

Butter
6,90 €

CROISSANT
A,C,G

Jour Croissant, Schokoladen Croissant, Butter, 
Hausgemachte Marmelade

9,90 €

AUS DER
UMGEBUNG

KRESSEBROT
Vegane Butter, Gartenkresse, Meersalz

8,90 €

ALMANAC FRÜHSTÜCK
A,D,G,H,O,M

Käse, Schinken, geräucherter Fisch, Kren, 
Feigensenf, eingelegtes Gemüse

17,90 €

WIENER KLASSIKER
A,O

Kalbsleberstreichwurst, Beinschinken, 
Rohschinken, eingelegtes Gemüse

14,90 €

RÄUCHERFISCHVARIATION
A,D,G,O,M

Räucherlachs, Räucherforelle, Kapern, Kren, 
Senfsoße
16,90 €

KÄSEVARIATION
A,G,H,M

Hart- & Weichkäse, Feigensenf
14,90 €

RÖSTI

SPECK
C,G,H,M,O

Spiegelei, Sauce Hollandaise
15,90 €

MEDITERRAN
C,G,H,M,O

Spiegelei, Avocado, sonnengetrocknete Tomate,
Olive

15,90 €

FRÜHSTÜCKSSPRUDEL

EIERSPEISEN

EIER BENEDICT
A,C,G,M,O

Englisch Muffin, Beinschinken, 
Sauce Hollandaise

14,90 €

EIER ROYAL
A,C,D,G,M,O

Englisch Muffin, Räucherlachs, Sauce 
Hollandaise, Lachskaviar

19,90 €

EIER FLORENTINE
A,C,G,M

Englisch Muffin, Spinat, Sauce Hollandaise, 
Asmonte Käse

13,90 €

GRÜNES OMLETTE
C,G,O,M

Junger Salat, sonnengetrocknete Tomate, 
Feta, Olive

12,90 €

STEIRISCHE EIERSPEIS
A,C,H,M

Eierspeis, Kürbiskern, Kürbiskernöl, 
Sauerteigbrot, Salat

12,90 €

SHAKSHUKA
C,G

Pochierte Eier, Feta, Tomate-Paprika Ragout,
Kreuzkümmel, Koriander 

13,10 €

RÄUCHERLACHS VOLLKORNBROT
A,C,D,H

Spiegelei, geräucherter Lachs, 
Vollkornbrot, Avocado

16,90 €

RÜHREI C

2 Bio Eier
7,50 €

Wahlweise mit: Schinken, Käse G, Pilze, 
Spinat, Tomate; Je Zutat 0,50 €

SPIEGELEIER C

2 Bio Eier 7,50 €
Speck 9,00 €

GEKOCHTE EIER C

2 Bio Eier
5,00 €

VEGANER
GENUSS

OBSTSALAT
Saisonales Obst, Beeren, Vanille, Minze

7,50 €

CHIA PUDDING
Kokosnuss, Passionsfrucht

9,00 € 

MELANZANI BROT A

Tomate, Veganer Feta, Minze
11,50 €

HAFERBREI
A,O,F,H

Hafermilch, Zucker, Zimt
Wahlweise mit: Birnenkompott, 

Beerenröster, saisonales Obst
8,90 €                                                                                                                       

FRÜHSTÜCKSMENÜ

MORGENDLICHE 
SÜNDEN

FRENCH TOAST
A,C,G

Apfelmus, Zimt, Ahornsirup
12,90 €

WAFFEL
A,F,M,O,P,H

Beerenröster, Mandel, Ahornsirup
12,90 €

NATUR JOGHURT
A,G,N,O

Granola, Beerenröster, Agavendicksaft
8,90 €

BUCHWEIZEN
G,H,O

Kirsche, Zwetschke, Vanille, Ahornsirup
11,90 €

VITAMINE

ORANGENSAFT
frisch gepresst 0,1l

5,00 €

GRAPEFRUITSAFT
frisch gepresst 0,1l

5,00 €

KATTUS GRÜNER VELINER
SEKT ORGANIC O

0,1l
6,40 €

LAURENT PERRIER BRUT LA CUVÉE  O
0,1l

23,00 €

ALMANAC BELLINI O
0,1l

14,00 €

Um Ihnen ein ehrliches und gesundes Frühstück zu servieren, 
arbeiten wir ausschließlich mit nachhaltigen Lieferanten und 

versuchen ständig unsere Produkte weiterzuentwickeln.

ALLERGENINFORMATION

A – Glutenhaltiges Getreide | B – Krebstiere | C –Ei | D – Fisch | E –Erdnuss | F – Soja | G –Milch oder Laktose | 
H – Schalenfrüchte | L –Sellerie | M – Senf | N – Sesam | O –Sulfite | P –Lupinen | R – Weichtiere  

Kann Spuren von Senf und Nüssen enthalten. Vegan





EGG DISHES

EGG BENEDICT
A,C,G,M,O

english muffin, ham, hollandaise sauce
14,90 €

EGG ROYAL
A,C,D,G,M,O

english muffin, smoked salmon, 
hollandaise sauce, salmon caviar

19,90 €

EGG FLORENTINE
A,C,G,M,O

englisch muffin, spinach, hollandaise sauce, 
Asmonte cheese

13,90 €

GREEN OMLETTE
C,G,O,M

young lettuce, sun dried tomato, feta, olive
12,50 €

STYRIAN SCRAMBLED EGG
A,C,H,M

scrambled egg, pumpking seed, pumpkin
seed oil, sourdough bread, salad

12,90 €

SHAKSHUKA
C,G

poached egg, feta, toamato-bell prepper
ragout, cumin, coriander

13,10 €

SMOKED SALMON AND AVOCADEO
A,C,D,H

fried egg, smoked salmon, whole grain bread, 
avocado, salmon caviar

16,90 €

SCRAMBLED EGG C

2 organic eggs
7,50 €

Optional with: ham, cheese G, mushroom, 
spinach, tomato each 0,50 €

FRIED EGG C

2 organic eggs 7,50 €
bacon 9,00 €

BOILED EGG C

2 organic eggs
5,50 €

BREAD

ÖFFERL BREAD BASKET
A,G,H

Sourdough Bread, Jourd bread, butter
7,90 €

ÖFFERL JOUR BREAD
A,G,H

butter
6,90 €

CROISSANT
A,C,G

Jour croissant, chocolate croissant, 
butter, homemade jam

9,90 €

THE BEST
FROM OUR LOCALS

CRESS SOURDOUGH BREAD
vegan butter, garden cress, sea salt

8,90 €

ALMANAC BREAKFAST
A,D,G,H,O,M

cheese, ham, smoked fish, horseradish, fig
mustard, marinated vegetables

17,90 €

VIENNESE CLASSIC
A,O

veal-liver spread, ham, raw ham, 
marinated vegetables

14,90 €

SMOKED FISH PLATTER
A,D,G,O,M

smoked salmon, smoked trout, caper, 
horseradish mustard sauce

16,90 €

CHEESE SELECTION
A,G,H,M

hard & soft cheese, fig mustard
14,90 €

HASH BROWNS

BACON
C,G,H,M,O

fried egg, hollandaise sauce
15,90 €

MEDITERRANEAN
C,G,H,M,O

fried egg, avocado, sun dried tomato, olive
15,90 €

VEGANE
SENSES
FRUIT SALAD

saeasonal fruits, berry, vanilla, mint
7,50 €

CHIA PUDDING
coconut, passionfruit

9,00 € 

EGGPLANT BREAD A
tomato, vegan feta, mint

11,50 €

PORRIDGE
A,O,F,H

oat milk, sugar, cinnamon
Optionally aith:

pear ragout, berry ragout,
seasonal fruit

8,90 €                                                                                                                       

ALLERGENIC INFORMATION

A – Cereals Containing Gluten| B – Crustacean | C –Eggs | D – Fish | E –Peanuts | F – Soy | G –Milk oder Lactose | 
H – Nuts | L –Cellery | M – Mustard | N – Sesame | O –Sulphites | P –Lupin | R – Molluscs

May contains traces of mustards and nuts. Vegan

À LA CARTE BREAKFAST

MORNING SINS

FRENCH TOAST
A,C,G

apple purree, cinnamon, maple syrup
12,90 €

WAFFLE
A,F,M,O,P,H

berry ragout, almond,  maple syrup
12,90 €

YOGHURT
A,G,N,O

granola, berry ragout, agave syrup
8,90 €

BUCKWHEAT
G,H,O

cherrry, plum, vanilla, maple syrup
9,90 €

VITAMINS

ORANGE JUICE
freshly squeezed 0,1l

5,00 €

GRAPEFRUIT JUICE
freshly squeezed 0,1l

5,00 €

BREAKFAST BUBBLES

KATTUS GRÜNER VELINER
SEKT ORGANIC O

0,1l
6,40 €

LAURENT PERRIER BRUT LA CUVÉE  O
0,1l

23,00 €

ALMANAC BELLINI O
0,1l

14,00 €

to serve an honest, contemporary and healthy breakfast, we are only 
working with the most sustainable suppliers and are always striving 

to improve ourselves and the products we are working with




